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INGREDIENTES:
30ml Kalvelage London Dry Gin

30ml vermute Rosso

30ml bitter italiano

Casca de laranja

Gelo

MODO DE PREPARO:
Num copo americano baixo, coloque o

gelo, London Dry Gin Kalvelage, o bitter e

o vermute tinto. Misture com uma colher

bailarina e decore com casca de laranja. 

Um drink clássico e elegante, o
Negroni Curityba é abrilhantado
pela qualidade do
internacionalmente premiado
Kalvelage London Dry Gin.

Agrada pelo sabor sofisticado e
complexo do Gin e apresentação
atraente do Vermute Rosso.

Nossa receita dá destaque ao
sabor do zimbro, juntamente com
notas herbáceas e cítricas, em
especial o cardamomo.



INGREDIENTES:
100ml Vodka Kalvelage Oak

600ml De Vinho Branco

80g Açúcar Demerara

Frutas: Maçã, Laranja, Canela, Poucas

Fatias De Banana, Cravo.

MODO DE PREPARO:
Derreta o açúcar numa panela em fogo

alto até caramelizar e adicione as

frutas e o vinho. Mexa até dissolver o

açúcar e, com cuidado, acrescente a

Vodka Kalvelage Oak.

Deixe ferver em fogo baixo por 3 minutos

e sirva em caneca de louça ou barro.

Uma bebida quente, perfeita para
noites de geada, o Quentão Oak
apresenta uma proposta
diferenciada e saborosa, que vai
encantar e aquecer seus clientes.

A Vodka Kalvelage Oak é uma
vodka premium enobrecida com o
autêntico extrato de carvalho
americano. Conta com quatro
premiações internacionais e única
vodka Oak do Brasil.



INGREDIENTES:
50 Ml De Vodka Kalvelage Oak

20 Ml De Suco Fresco De Limão Siciliano 

20 Ml De Água De Mel (3 De Mel Para 1 De

Água)

20 Ml De Xarope De Açúcar (2 De Açúcar

Para 1 De Água)

3 Cravos

1 Dose De Água Fervente 

MODO DE PREPARO:
Coloque a colher de bar com mel em um

copo aquecido. Adicione os demais

ingredientes e mexa até dissolver o mel.

Sirva em Copo Toddy, decorado com uma

fatia de limão siciliano e pau de canela.

Um drink quente típico do Reino
Unido, muito apreciado para se
aquecer e até mesmo se curar
de um resfriado. 

Nossa versão desenvolvida para
o inverno curitibano ganha
novas nuances de sabores para
agradar aos paladares mais
exigentes com a Vodka
Kalvelage Oak.



INGREDIENTES:
30 ml de licor de café

60ml de vodka Kalvelage Oak

50ml do seu café favorito

MODO DE PREPARO:
Em uma coqueteleira, bata todos os

ingredientes com gelo, faça uma dupla

coagem para uma taça martini e finalize

com um zest de laranja bahia e grãos de

café.

Um martíni cheio de
personalidade, de sabores
marcantes numa combinação
complexa e harmônica entre o
café e o carvalho americano da
Kalvelage Oak. 

É um drink que vai deslumbrar
seus clientes tanto pelo sabor
quanto pela apresentação.



INGREDIENTES:
50 ml Vodka Kalvelage Vibe 

1 colher de geléia de maçã com canela 

20 ml de caldo de limão 

1 fatia Maçã desidratada 

Canela em pau defumada com maçarico

Gelo

MODO DE PREPARO:
Coloque na coqueteleira a vodka, a geléia

de maçã, o caldo de limão, e gelo até a

metade. Bata vigorosamente. 

Faça uma coagem simples para o gelo

novo. Coloque a maçã desidratada por

cima do gelo e uma canela em pau

defumada com maçarico, Servir em copo

baixo on the rocks.

Surpreendente em sua textura e
complexidades de sabores
outonais, este drink é elaborado
com a premiada Vodka Kalvelage
Vibe, que conta com 8 medalhas
em concursos internacionais. 

O Jardim Botânico foi criado
pensando em clientes que
preferem bebidas adocicadas na
medida.



INGREDIENTES:
30 ml Vodka Kalvelage Oak

30 ml licor de chocolate 

50 ml creme de leite 

Gelo 

Chocolate em pó para pulverizar 

MODO DE PREPARO:
Coloque a taça de Martini para gelar. Em

uma coqueteleira, coloque a Vodka

Kalvelage Oak, o licor de chocolate, o

creme de leite e o gelo. Bata

vigorosamente. Faça dupla coagem para

a taça de Martini previamente gelada.

Finalize com 2 colheres bailarina de

chocolate em pó peneirado por cima do

coquetel.

Complexo e sofisticado, esta
fascinante combinação de licor
de chocolate e carvalho
americano promete ser sucesso
no seu estabelecimento.





INGREDIENTES:
60 ml Vodka Kalvelage Vibe

30 ml suco de limão taiti

20 ml suco fresco de gengibre

1 colher de sopa de açúcar (ou a gosto)

5 pedras de gelo

Completar com club soda.

MODO DE PREPARO:
Modo de preparo: em uma coqueteleira

adicione todos os ingredientes, menos a

club soda. Bata levemente a mistura e

despeje em uma caneca de cobre. Por

último complete com a club soda, mexa

com uma colher e decore o drink com uma

fatia ou casca de limão taiti.

ESPUMA
150ml suco de limão

75 ml suco de gengibre

75 ml xarope de açúcar 

5gr de emustab

Bata todos os ingredientes no

liquidificador ou numa coqueteleira (sem

gelo) e depois coloque no sifão. Adicione o

gás e espere gelar antes de usar. Rende

um sifão de 500ml.



INGREDIENTES:
50 ml de Kalvelage London Dry Gin

150 ml de água tônica

02 rodelas de limão

Gelo

MODO DE PREPARO:
Numa taça bojuda, coloque o Gin, as

rodelas de limão e o gelo. Acrescente a

tônica e mexa com uma colher bailarina.

Um hit nos estabelecimentos, o
Gin Tonic Kalvelage conquista pelo
frescor e ao sabor do zimbro,
juntamente com notas herbáceas
e cítricas, em especial o
cardamomo.

Pioneiro no mercado de gin
premium, o Kalvelage London Dry
Gin conta atualmente com 02
medalhas internacionais.









A Vodka Kalvelage Vibe se destaca
como um produto premium ideal para
os apaixonados por drinks.

É reconhecida com 8 medalhas
internacionais e está disponível em
garrafa e embalagem bag in box de 5
litros.



O Kalvelage London Dry Gin combina oito ervas
aromáticas, com a riqueza de sabores brasileiros. A

receita é composta por zimbro, coentro, cardamomo,
casca de laranja, rosas, melissa, cidrão, angélica e tem

43% de teor alcóolico. Um Autêntico London Dry Gin, tem
em destaque o sabor do zimbro, juntamente com notas

herbáceas e cítricas, especialmente o cardamomo.







FALE CONOSCO

Para servir Kalvelage em seu estabelecimento,
fale com nosso comercial por whatsapp agora: 

https://bit.ly/Kalvelage_Ctba


SOBRE A KALVELAGE

https://www.instagram.com/kalvelagedistillery/
https://www.facebook.com/kalvelagedistillery
https://www.youtube.com/channel/UCony-bvj4PqY5zi38BfJD8A

